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CANTIDAD INGREDIENTES
150 gr harina de trigo
- 7Z5gr |eaao pousomarca Valo)
"""""""""" 200gr  |azicarmoreno
"""""""""" 150gr |azicerblonco
"""""""""" 175gr  |mantequilla sin sal (derretiday enfriada)
s s

1 cucharada

extracto de varnilla (yo utilizo Nielsen Massey)

125 gr

chocolate negro (picado en trozos desiguales)

OPCIONALES

caramelo salado y
sal maldon

como topping antes de hornear

Jfrutos secos

como afiadido en la masa

toffee

(para sustituir al chocolate negro en trozos)

chocolate blanco

(para sustituir al chocolate negro en trozos)
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MODO DE PREPARACION

Precalentamos el horno a 160° con calor arriba y abajo y forramos el molde que
vayamos a usar con papel de horno.

En un bol amplio mezclamos la harina el cacao y el azicar (blanco y moreno) y
mezclamos bien.

Incorporamos la mantequilla, los huevos y la vainilla y mezclamos bien hasta obtener
una mezcla homogénea.

Incorporamos el chocolate negro picado y mezclamos (aqui podéis aiiadir el fruto seco
picado que mds os guste o sustiturr el chocolate negro en trozos por trozos de toffee o
de chocolate blanco).

Vertemos en el molde (otra opcion en este punto es cubrir la masa con caramelo
salado y escamas de Sal Maldon antes de hornear) y horneamos durante 1 hora
aproximadamente.

NOTA: st no lo vais a servir en el momento, lo que debéis hacer cuando vaydis a
comerlo es cortarlo en la medida que querdis y calentarlo unos segundos en el
mucroondas antes de servirlo. Quedard tierno nuevamente y con los trocitos de
chocolate derretidos, una delicia!

Con helado de vaimilla (o de turrén que le dard un toque distinto) y unas fresas o
cualquier tipo de frutos rojos (frambuesas, ardndanos, moras...).

Unos frutos secos picados por encima le puede dar el toque crujiente perfecto, ademds
podéis elegir el que mds os guste, yo elegiria avellanas.

Y ma opcion favorita, el toque perfecto de dulce y salado. Cortad el trozo que vaydis a
tomar y emplatadlo. Echdis por encima caramelo salado y un poco de crema de
cacahuete (peanut butter) y lo metérs unos segundos en el microondas. Espectacular
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